COCINANDO EL MAR CURSO UNIVERSITARIO DE VERANO 2018

MIERCOLES 27 DE JUNIO 2018

Hora Formato Titulo de la ponencia Ponente Lugar

10.00-10.15 Saludos y presentacion Julia Pérez Lozano e Isolino Pazos (UFV) UFV

10.15-11.00 Clase Pescados: de la cocina popular a la vanguardia José Carlos Capel UFV

11.00-11.45 Demo cocina Pescados en la parrilla Abel Ferndndez (GueyuMar) LCB

11.45-12.00 Pausa Café

12.00-12.45 Demo cocina Maduracién de los pescados Juanlu Fernandez (Cafiabota) + Veterinario LCB

12.45-13.30 Conferencia Atunes sostenibles Juan Ferandez + investigador LCB

13.30-14-30 Demo Ronqueo de atun y utiliacidn de los cortes en la cocina Occiental y Oriental Marc Mird y David Arrauz

14.30-16.30 Cata -Comida El atln rojo en la mesa: el cerdo del mar Marc Mird y David Arrauz LCB

16.30-16.45 Pausa café

16.45-17.30 Demo cocina El jardin del mar: algas y aldfilas Ivdn Dominguez (Alborada) LCB

17.30.-18.00 Demo cocina El abalon: el molusco mas exclusivo del mundo Mario Payan (Kappo)

18.00-18.30 Demo cocina Ostras version S XXI Borja Gracia (47 Ronin) LCB

jueves 28 DE junio 2018

Hora Formato Titulo de la ponencia Ponente Lugar

10.00-10.45 Conferencia Sostenibilidad y pesca Rogelio Pozo (Investigador y CEO Azti Tecnalia) UFV

10.45-11.30 Conferencia El Mar: pasado, presente y futuro Oscar Caballero (Periodista. Autor de Océanos, mares y platos ) UFV

11.30-12.15 Clase Pescados: un mar de ventajas Marta Garcés (Dra en Ciencias de la Alimentaicon UFV) UFV

12.15-12.30 Pausa Café

12.30-13.15 Conferencia Aponiente: un proyecto integral de mar y gastronomia Juan Martin (Bidlogo de Aponiente) UFV

13.10-14.00 Demo cocina La revolucién de las conservas Oscar Calleja (Annua) + Carlos Ruiz (Responsable de Coordinacidn Técnica y Legislativa) LCB

14.00-16.00 Demo-Comida-Cata Cocinar la lata Sacha Ormaechea (Sacha) LCB

16.00-16.15 Pausa Café

16.15-17.00 Demo cocina Mariscos de crianza: soluciones para la alta cocina Luis Martin (Goizeko Kabi) LCB
17.00-18.30 Mesa redonda Ictiéfagos ¢una amenaza para el mar? Consumo y sostenibilidad Varios ponentes LCB

18:30 CLAUSURA




